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Designagdo do projeto | IntegraValor: Estratégia integrada de valorizacdo de subprodutos
agroalimentares

Cédigo do projeto | POCI-01-0247-FEDER-072241
Objetivo principal | Reforcar a investigacdo, o desenvolvimento tecnolégico e a inovagdo
Regido de intervengdo | Norte

Entidade beneficiaria | AgroAguiar — Agroindustria, S.A. (Lider)
Universidade do Minho,
Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
Instituto Politécnico de Braganca
Destildouro — Destilagdes do Douro, S.A.

Data de aprovagdo | 23-03-2021
Data de inicio | 01-01-2021

Data de conclusdo | 30-06-2023
Custo total elegivel | 716.659,62 EUR

Apoio financeiro da Unido Europeia | FEDER - 479.948,80 EUR

Sintese do projeto

A industria fruticola representa um setor importante em Portugal, no entanto gera diferentes
subprodutos, tais como cascas, peles, pedinculos e frutos ndo conformes. Atualmente estes
subprodutos sdo valorizados para alimentacdo animal, incineracdo e/ou compostagem,
contudo estes processos nem sempre demonstram eficiéncia, acarretam problemas
ambientais e custos superiores aos estimados pelas proprias empresas. O projeto IntegraValor
tem como principal objetivo desenvolver estratégias inovadoras de valorizacdo dos
subprodutos do setor fruticola, através da producdo de alcool e extragdo de compostos de
valor acrescentado (ex.: amido de castanha, corantes e compostos fendlicos). Assim, o
IntegraValor propde-se a otimizar os processos de extracdao de amido de castanha, corantes e
compostos fendlicos, hidrdlise de matérias lenhoceluldsicos, fermentacdo e destilagdo
alcodlica, de modo a que a sua aplicacdo no meio industrial seja simples, facil de executar e de
baixo custo. A valorizagao sustentdvel destes subprodutos terd um impacto significativamente



positivo no meio ambiente, juntamente com a introducdo de produtos diferenciadores no
mercado.

Durante 30 meses, o projeto IntegraValor sera desenvolvido por um consércio multidisciplinar
e com elevada experiéncia no ambito do projeto, composto por duas entidades empresariais,
Agroaguiar e Destildouro, e trés entidades do sistema nacional de investigacdo e inovacao,
Instituto Politécnico de Braganca, Universidade do Minho e Universidade de Trads-os-Montes e
Alto Douro, que aportam todos os conhecimentos técnico-cientificos necessdrios ao seu
sucesso. A proposta IntegraValor estd alinhada com os aspetos econdmicos, sociais e
ambientais da Agenda 2030, através de uma estratégia integrada para a valorizagdo
sustentdvel dos subprodutos gerados no setor fruticola.

Objetivos

1) Desenvolver estratégias inovadoras de valorizacdo dos subprodutos do setor fruticola,
através da producdo de alcool e extracdo de compostos de valor acrescentado (ex.: amido de
castanha, corantes e compostos fendlicos);

2) Otimizar os processos de extragdo de amido de castanha, corantes e compostos fendlicos,
hidrélise de matérias lenhocelulésicos, fermentacdo e destilagao alcodlica, de modo que a sua
aplicagdo no meio industrial seja simples, facil de executar e de baixo custo;

3) Valorizacdo sustentavel dos subprodutos do setor fruticola gerando assim um impacto
significativamente positivo no meio ambiente.

4) Introdugdo de produtos diferenciadores no mercado;

Atividades

Processos de obtencdo de acucares fermentaveis a partir de residuos lenhoceluldsicos;
Extracdo de amido de castanha;

Processos de fermentacdo alcodlica;

Processos de destilagao;

Extracdo de compostos de valor acrescentado;

Plano de disseminagdo, comunicagao e exploragao dos resultados do projeto;

Gestao do projeto.
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Resultados esperados

Obter pelo menos 3 novos produtos, derivados dos subprodutos do setor fruticola
nomeadamente:

l. Amido de castanha, via extracdo por método aquoso de castanhas ndo conformes;

Il. Alcool, a partir de materiais lenhoceluldsicos hidrolisados (ex. folhas e pedtnculos
dos frutos, casca e pele da castanha) e de matéria orgéanica rica em acgucares (ex.
frutas ndo conformes, morangos, mirtilos, framboesas, amoras);

Il. Corantes, extracdo de pigmentos e compostos fendlicos, que tém um elevado
valor de mercado.



